Makos guba torta

Hozzavalok:
o 3 bagett
20 dkg mak
2 alma
2 evbkanal méz
tej
cukor
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a toltelékhez:
= 3 dl habtejszin
= ] csomag habfixalo
= 2 evOkanal cukor
= 2 evOkanal baracklekvar
= csokoladé ontet

Elkészités: a bagetteket vékonyan felkarikazzuk. Az almét lereszeljiik. A tejet a cukorral
felforraljuk és a bagettekre csurgatjuk adagonként mindig atkeverve.

Ha a tejet beitta, belekeverjiik a daralt makot és a reszelt almat. 26 cm-es csatos tortaformat
kivajazunk, a keveréket beletdltjiik, kézzel lenyomkodjuk.

180 fokos siitdben 20-30 percig siitjiik. Kivessziik és hagyjuk kihiilni.

Mézet csorgatunk egyenletesen a tetejére.

A tejszinhabot a habfixaldval és a cukorral kemény habba verjiik és a folyos lekvart
beleforgatjuk. Ezt a torta tetejére simitjuk, majd minimum 2 érara hiitébe tessziik.

A diszitéshez lefolyatjuk olvasztott csokoladéval.

A forma oldaldnal a tortat késsel korbevagjuk, utdna a forma leemelhet6 a tortarol.

Ennek a siiteménynek nagy eldnye, hogy akar egy nappal az iinnep el6tt elkészithetjiik, a
hiitében elall, a halvacsora utan csak el6 kell venni ¢€s elfogyasztani.



